Nepeceny jablickovy dortik

Suroviny:

1 kg jablek

6 |Zic krupicového cukru

2 IZicky citronové stavy

2 vanilkové pudinky

1 balic¢ek détskych piskot(
Skorice
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Postup pripravy:

Jablka oloupeme, nakrdjime na kosticky a zalijeme 250 ml vody. Pfidame cukr,
citronovou $tavu a skofici, a privedeme k varu.

Povafime 10 minut, pak jablka rozmackame stouchadlem na brambory.

Vanilkovy pudink rozmichdme ve 400 ml studené vody, pfilijeme k jablkim a
znovu privedeme k varu. Za stalého michani kratce povarime.

Na dno vymazané formy rozloZzime piskoty, prelijeme ¢asti jable¢ného pudinku,
zakryjeme piskoty a znovu prelijeme.

Dame na 5 hodin do lednice.

Dobrou chut




